Cafe
Sommersko

TERRINE DE MACHOIRE DE PORC
terrine af svinekaebe, traffel

SALADES FORMULE LES FROMAGES
(til menuen kan der vaelges 2 slags ost)
SALADE CAESAR 2 RETTER180,- - 3 RETTER 220 BRIE DE MEAUX
unghanebryst, par;r}%san, caesardressing brie de meaux, kompot
- 30
ENTREES
) HAMBERTIN
SALADE NICOISE AU THON GRILLE FOIE GRAS r(ac?kit ost, kompot
letgrillet tun, salat, g, kartoffel let stegt foie gras, rabarberkompot, brioche 3(')
110 (menutilleeg 50)
110 FOURME D'AMBERT
LES 6 HUMTRES blaskimmel, va|3n0¢dder, honning
6 asters
— SANDWICHES (menutilleeg 40) CHEVRE
100 gedeost, nicoise oliven
SANDWICH AU CHEVRE CHAUD ASPERGES AU MOUSSELINE 30
grillet gedeost, grillet piment asparges, sauce mousseline CHOIX DE FROMAGE
20 60 ostetallerken
MOULES MARINIERE 1o
CLUB SANDWICH blamuslinger, hvidvin, krydderurter
kyllingebryst, bacon, karrydressing 60/140
110 DESSERTS

POIRE AUX CASSIS

HAMBURGER AU BCEUF ET LARDON 60 b - " ai
Sommersko's hamburger solbaermarineret Egere, vanilje parfait
130
PLATS
RHUBARBES
STEAK FRITES AU BEARNAISE rabarber, pannacotta
SNACKS 250 g velhaengt, grillet dansk hgjrebsfilet, 50
haricots verts, pommes frites, béarnaisesauce .
(menutilleg 30) GATEAU AU FROMAGE FRAIS ET GRENADILLE
190 ostekage, passionsfrugt
PLAT DE TARTE TARTINE ) 50
udvalg af tarte tartine CARRE D'’AGNEAU
80 lammeryg, fc;gaorsgmntsager Sommgrsko, quenhavns eldste café, dbnede d@rene‘fqr forste gang
~tarte tartine er n fransk snack- caféstemning tlianskeme, Nu er idem il 2t bringe den franske
S.kiver afleekkert landb rgd{, toastet mgd Smor. PINTADE EN COCOTTE Bistro kultur til Kebenhavn. Vi vil hver dag servere originale bistro retter,
vi serve(rjer et Udvak% af srlna la.EkrTl delllkatesser, perlehane, palse, asparges, troffelsauce . ~ 0gVivil ggre det pa den rigtige made!
er passer til et glas vin eller l. 150 Hurtig servering af gode smagsfulde retter — gerne efterfulgt af en vels-
magende dessert, og en god kop kaffe.
DAURADE ENTIER D’AIL Vi vil ogsa gere Vores yderste for at uddanne Vores tjenere, til at give en
helstegt dorade, hvidlggsconfit betjening af hgj fransk bistro standard.
150 .
— MENU DES ENFANTS ——— Bon appetit!
sparg tjeneren om vores barnemenu BOUILLABAISSE DE MARSEILLE &
Cafe

provencalsk fiskesuppe, rouille, gruyére,

150 Sommersko




