
SALADES

SALADE CAESAR
unghanebryst,  parmesan, caesardressing

110

SALADE NIÇOISE AU THON GRILLÉ
letgrillet tun, salat, æg, kartoffel

110

SANDWICHES 

SANDWICH AU CHÈVRE CHAUD
 grillet gedeost, grillet piment

90

CLUB SANDWICH
kyllingebryst, bacon, karrydressing

110

HAMBURGER AU BŒUF ET LARDON
Sommersko’s hamburger

130

SNACKS

PLAT DE TARTE TARTINE
udvalg af tarte tartine

80

- tarte tartine er en fransk snack - 
skiver af lækkert landbrød, toastet med smør.

Vi serverer et udvalg af små lækre delikatesser, 
der passer til et glas vin eller øl. 

MENU DES ENFANTS
spørg tjeneren om vores børnemenu

FORMULE

2  RETTER 180,-       -     3  RETTER  220,-

ENTRÉES
FOIE GRAS

let stegt foie gras, rabarberkompot, brioche
(menutillæg 50)

110

LES 6 HUÎTRES
6 østers

(menutillæg 40)
100

ASPERGES AU MOUSSELINE
asparges, sauce mousseline

60

MOULES MARINIÈRE
blåmuslinger, hvidvin, krydderurter

60 /140

TERRINE DE MÂCHOIRE DE PORC
terrine af svinekæbe, trøffel

60

PLATS
STEAK FRITES AU BÉARNAISE

250 g velhængt, grillet dansk højrebsfilet, 
haricots verts, pommes frites, béarnaisesauce

 (menutillæg 30)
190

CARRÉ D’AGNEAU
lammeryg, forårsgrøntsager

150

PINTADE EN COCOTTE
perlehøne, pølse, asparges, trøffelsauce

150

DAURADE ENTIER D’AIL
helstegt dorade, hvidløgsconfit

150

BOUILLABAISSE DE MARSEILLE 
provençalsk fiskesuppe, rouille, gruyère, 

150

LES FROMAGES
(til menuen kan der vælges 2 slags ost)

BRIE DE MEAUX
brie de meaux, kompot

30

CHAMBERTIN
rød kit ost, kompot

30

FOURME D’AMBERT
blåskimmel, valnødder, honning

30

CHÈVRE
gedeost, niçoise oliven

30

CHOIX DE FROMAGE
ostetallerken

110

DESSERTS

POIRE AUX CASSIS
solbærmarineret pære, vanilje parfait

50

RHUBARBES 
 rabarber, pannacotta

50

GÂTEAU AU FROMAGE FRAIS ET GRENADILLE
ostekage, passionsfrugt

50

Sommersko, Københavns ældste café, åbnede dørene for første gang 
11. juni 1976. Lige siden har Sommersko bragt den originale franske 

caféstemning til danskerne. Nu er tiden inde, til at bringe den franske 
Bistro kultur til København. Vi vil hver dag servere originale bistro retter, 

og Vi vil gøre det på den rigtige måde!
Hurtig servering af gode smagsfulde retter – gerne efterfulgt af en vels-

magende dessert, og en god kop kaffe. 
Vi vil også gøre Vores yderste for at uddanne Vores tjenere, til at give en 

betjening af høj fransk bistro standard.

Bon appetit!


